Einbecker Natur-Radler
Chicken

Rezept fur 2 Personen
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Vorbereitungszeit Grillzeit
2 Stunden 10 - 20 Minuten
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Grilltemperatur Schwierigkeit
rge Mittel
So wird’s gemacht:

Hahnchenfilets idealerweise 24h in Einbecker Natur-
Radler marinieren. 2 Stunden vor dem Grillbeginn
legt ihr die Zedernholzbretter in Wasser ein.

Glasur vorbereiten, gebt den Inhalt einer Flasche
Radler in einen Topf, zusammen mit dem Zucker,
Salz und dem Saft einer Limette. Lasst das Ganze
aufkochen und kocht die Flussigkeit so lange, bis
sie stark reduziert und dickflissig wird. Hadhnchen-
brustfilets bei hoher Hitze von beiden Seiten ca. 90
Sekunden an grillen. Temperatur im Grill auf 120*
Celsius verringern und die Filets auf dem Zedern-
holz indirekt Garen. Bestreicht die Filets mit der
Glasur und belegt sie anschlielsend mit den Limet-
tenscheiben. Alle 10 Minuten wiederholt ihr das
glasieren bis zu einer Kerntemperatur von 75-80*.

Dazu schmeckt Baguette und der Einbecker Brau-
herren Pilsener Bierdip.





